SPEISEN
& GETRANKE

WILLKOMMEN IM REBGUT

KUCHE & KELLER

LLMIT LEIDENSCHAFT, KREATIVITAT UND NEUGIERDE WOLLEN WIR IHNEN JEDEN TAG DAS BESTE BIETEN. EINE KUCHE, DIE
BODENSTANDIG IST UND TROTZDEM FASZINIERT UND BEGEISTERUNG WECKT. AUF DEN TISCH KOMMEN SAISONALE GERICHTE,
MARKTFRISCHE PRODUKTE UND UNSERE HAUSGEREIFTEN STEAKS - ODER DAS, WORAUF UNSERE KUCHENCREW UND DIE NATUR
GERADE LUST HABEN.

REGIONAL UND NACHHALTIG, DAS GILT NATURLICH AUCH FUR UNSERE WEINE. UNSERE

FRANKISCHE HEIMAT GEHORT ZU DEN BESTEN WEINBAUGEBIETEN DER WELT UND UNSERE AUSGESUCHTEN WINZER LEBEN IHRE
LEIDENSCHAFT GENAUSO WIE WIR.

FRANKISCHE WEINE DER SPITZENKLASSE - NICHT MEHR UND NICHT WENIGER.

REBGUT - EVENTLOCATION

...HOCHZEITEN, FAMILIENFEIERN, FIRMENVERANSTALTUNGEN & TAGUNGEN. FUR EVENTS ALLER ART STEHT IHNEN UNSER
GEWOLBEKELLER UND UNSER LICHTDURCHFLUTETER SAAL ZUR VERFUGUNG. EIN MULTIFUNKTIONSRAUM, DER DURCH EINE
DURCHGEHENDE FENSTERFRONT UBER DIE GESAMTE LANGE MIT TAGESLICHT VERSORGT WIRD UND DEN WEINBERGBLICK
GARANTIERT.

MIT SEINEN MOGLICHKEITEN BIETET DAS REBGUT DEN PERFEKTEN RAHMEN FUR JEGLICHE VERANSTALTUNGEN. GEMEINSAM
ERARBEITEN WIR MIT UNSEREN EVENT- UND VERANSTALTUNGSPARTNERN AUCH UNKONVENTIONELLE KONZEPTE, UM FUR SIE DIE
PERFEKTE VERANSTALTUNG AUF DIE BEINE ZU STELLEN.

OFFNUNGSZEITEN RESTAURANT (APRIL-SEPTEMBER):
MONTAG - DONNERSTAG: 15:00 - 22:30H

FREITAG - SAMSTAG: 15:00 - 23:00H

KUCHE: (17:00-21:30H)
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VORNEWEG

BROT & BUTTER (VEGGI)
HAUSGEMACHTE GEWURZBUTTER & OFENFRISCHES BROT
...GERNE AUCH GLUTENFREI [4.5]

BEEFTATAR

ROSTZWIEBEL | SCHNITTLAUCHSCHMAND | EIGELB | KAPERNAPFEL

LACHS TATAKI
SESAM | KOKOSMILCH | LIMETTE | KORIANDER | WASABI

SPARGEL? & BURRATA (VEGGI)
SPARGEL GRUN & WEISS | TOMATE | KRAUTER | FOCACCIA

SPARGELCREMESUPPE
SPARGEL | BARLAUCHOL | CROUTONS

SALATE

4.5

16.5

14.5

14.5

7.0

ARABIAN NIGHTS (VEGGI)
GRUNKERN-FALAFEL | FETA | KICHERERBSEN
BLATTSALATEN | JOGHURT-DRESSING

REBGUT CHRISPY CEASAR
HAHNCHENBRUSTFILET | PARMESAN
BLATTSALAT | CEASARDRESSING

THAI GARNELE
GARNELE | THAI-CURRY | CHILIS | KOKOSMILCH
ZUCKERSCHOTEN | ZWIEBELN | PAPRIKA | ERDNUSSE

REBGUTSALAT (VEGGI)
BLATTSALAT | TOMATE | GURKE | SCHWARZBROTCOUTONS
NUSSE & KERNE | HAUSDRESSING
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HAUPTSACHEN

ZWEIERLEI LAMM (HUFTE & KOFTE)
DAUPHIN-KARTOFFEL | GRUNSPARGEL | SCHMORTOMATE
PINOT NOIR-JUS

ROSTBRATEN
ROASTBEEF | PAVEKARTOFFEL | SPECKBOHNEN
ZWIEBEL | Jus

GESCHMELZTE MAULTASCHE (HAUSGEMACHT)
BLATTSALAT | ROSTZWIEBEL
KARTOFFEL-RAHMGURKENSALAT

KABELJAUFILET [PROVENCE]
OLIVE | TOMATE | KRAUTER
TAGLIARINI

RISOTTO & ONSENEI (VEGGI)
SPARGEL GRUN & WEISS | BARLAUCHPESTO

FRANK. SPARGEL (VEGGI)
PETERSILIENKARTOFFEL | HOLLANDAISE O. NUSSBUTTER

SCHINKENVARIATION 7.5
SCHNITZEL WIENER ART 7.5
LACHSFORELLENFILET 7.5

27.5

32.5

18.5

27.5

18.0

21.5



FLEISCHEREI

«.LASST EUCH VON UNSEREN HAUSGEREIFTEN STEAKS ZU HOCHWERTIGEM FLEISCHGENUSS VERFUHREN. UNSERE
WEIDERINDER KOMMEN VON AUSGESUCHTEN ZUCHTERN DIE GROBTEN WERT
AUF ARTGERECHTE HALTUNG UND FUTTERUNG LEGEN

ENTRECOTE (250G) 355
CUT AUS DER ZWISCHENRIPPE | BLACK ANGUS

ROASTBEEF (220G) 355
KLASSISCHER CUT AUS DEM RINDERUCKEN | BLACK ANGUS

Cut OF THE WEEK (250G) 42.5
SPECIAL CUT'S - DRY AGED AUS UNSEREM REIFESCHRANK
6-8 WOCHEN GEREIFT - BITTE EINFACH NACHFRAGEN

DRY AGED TOMAHAWK (1250G) 110.0
SPECIAL CUT AUS DER HOCHRIPPE - DRY AGED AUS UNSEREM REIFESCHRANK
6-8 WOCHEN AM KNOCHEN GEREIFT - FUR 2 PERSONEN

SIDES
...ZU ALLEN STEAKS GIBT'S UNSERE STEAKFRIES UND SALAT
HAUSGEMACHTE KRAUTER- & CAFE DE PARIS-BUTTER

STEAKFRIES (EXTRA) 4.5
MEERSALZ | PETERSILIE

SAUCE | BUTTER (EXTRA) 0.5
BBQ | MAYO | KETCHUP
KRAUTERBUTTER | CAFE DE PARIS BUTTER



SUSSES

CREME BRULEE 7.0
ERDBEERSORBET | CRUMBLE

BIENENSTICH TARTELETTES 9.0
WEISSE SCHOKOLADE | VANILLE | MANDEL

ORANGE

SORBET & EIs (HAUSGEMACHT) 3.0

VERSCHIEDENE SORTEN

KUCHEN & SAHNESCHNITTEN

HAUSGEBACKENE KUCHEN UND TORTEN - NUR SOLANGE DER VORRAT REICHT

KUCHEN 3.0
SAHNESCHNITTEN 4.0
SAHNE (EXTRA) 0.5



